COLLEGIUM WIRTEMBERG

2020 SAUVIGNON BLANC TROCKEN
RESERVE

REBSORTE Sauvignon Blanc
ALKOHOL 13 Vol.
RESTZUCKER 3,9 g/1

SAURE 7,8 g/1
WISSENSWERTES

Die Reben fiir diesen Wein stehen auf Keuper-Verwitterungsboden,
welche dem Wein Schmelz, Mineralitit und Korper verlethen. Zudem
schenkt der Standort in luftiger Héhe dem Wein Frische und Finesse.
Die spit gelesenen Trauben werden schonend gepresst und 8 Monaten
in neuen Tonneau ausgebaut.

CHARAKTER

Strahlend Goldgelb mit griinen Reflexen verstromt dieser feingliedrige
Wein den Duft nach griinen Stachelbeeren, reifen gelben Frichten,
griner Paprika, Zitrusfriichten, Honig und Gewtirzen und Karamell.
Der elegante Holzton ist schon eingebunden und verleiht dem Wein
eine wiirzige, cremige und komplexe Struktur.

EMPFEHLUNG ZU

Jakobsmuschel auf Blattspinat und Beurre Blanc, Kalbsfilet und/oder
Hummer mit mildem Curry, karamellisierter Ziegenkise mit
Aprikosenchutney und Feldsalat.

WIRTEM BERG

TRINKTEMPERATUR 10-12° C
OPTIMALE TRINKREIFE 2023-2030
ART. NR. 74076

EAN FL 4 040225 740769 EAN KARTON 4 040225 740707




